PRODUKTIONSOMRADE

Vattnet klassas A, B eller C beroende pa
bakteriehalt av Livsmedelsverket.

I ett 6ppet produktionsomride, dir skorden far lov att
siljas firsk pa marknaden, provtas musslorna regelbundet.
Provtagning sker ocksa regelbundet for att kontrollera
toxiner. Giller f6r bade odling och plockning av vilda
bestand.

A: Musslor och ostron fir siljas direkt.
B & C: Skorden behover renas alternativt kokas
fore forsiljning.

LAGAR OCH FORORDNINGAR

Fiskerilagstiftningen SFS 1994:1716

Statens jordbruksverks foreskrifter om djurhilsokrav for
djur och produkter frin vattenbruk (SJVFS 2014:4).

Fiskeriverkets foreskrifter om utsittning av fisk samt flytt-
ning av fisk i andra fall n mellan fiskodlingar
(FIFS 2011:13).

Miljobalken 1998:808

Hygienregler {6r livsmedel med animaliskt ursprung

(EG (nr) 853/2004)

ORGANISATIONER & LANKAR

Livsmedelsverket
www.slv.se

Lansstyrelsen
www.lansstyrelsen.se/vastragotaland

Vattenbrukscentrum Vast
www.vbcv.science.gu.se/

Svenskt Vattenbruk
www.svensktvattenbruk.se

Lantmateriet
www.lantmiteriet.se

Kammarkollegiet
www.kammarkollegiet.se

Transportstyrelsen
www.transportstyrelsen.se

Hav-och vattenmyndigheten
www.havochvatten.se

KRAV

www.krav.se

MSC

www.msc.org/certifiering/fiskecertifiering

Sjofartsverket
www.sjofartsverket.se

Framtagen i projektet "Vattenbruk pi véstkusten’,
ett samarbete mellan Vattenbrukscentrum vist,
Goéteborgs universitet, Fiskekommunerna, Lins-
styrelsen i Vistra Gotaland, Livsmedelsverket och
Lysekils kommun.
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EUROPEISKA UNIONEN
Europeiska fiskerifonden
En satsning pa hallbart fiske

Foto: Anette Ungfors

Starta ostron-
och musselodling
i Bohuslan.

Foldern beskriver de steg och tillstand som
behovs vid odling av tvaskaliga blotdjur, dvs
ostron och- musslor, i Bohuslan-hosten 2014.




VEM AGER VATTNET?

Har du rattighet till
vattnet?

Nigon édger alltid rittighet till
vattnet. Antingen privatperson, stat
eller kommun med vilka arrende-

avtal bor skrivas. Lantmateriet vet vem
som dger.

Enskilt vatten = Vatten 300 meter ut frin fastlandet
och 6 stérre dn 100 meter samt dér vattendjupet dr 6ver 3
meter. Statens fastighetsverk (SFV) hanterar statligt d4gda
fastigheter. Skriftlig ansékan till SFV med fastighets-
beteckning och namn pa 6n, koordinater samt vad du vill
gora och dina kontaktuppgifter.

Har du strandskyddsdispens?

Strandskyddsdispens krivs ndstan alltid f6r odling i enskilt
vatten. Soks hos aktuell kommun eller linsstyrelsen om det
ir naturskyddade omraden.

Allmant vatten = vattnet utanfor enskilt vatten.
Ridighetstillstind 6ver vattnet behovs. Skriftlig ansokan
till Kammarkollegiet, ange koordinater, kontaktuppgifter
och vad som ska odlas.

ODLINGSTILLSTAND

Odlingstillstand (giltigt 10 4r)
soks hos Linsstyrelsen (LST) pa
sarskild blankett.

www.lansstyrelsen.se/vastra

gotaland/sv/naringsliv-och-
foreningar/fiskerinaring/Pages/
Vattenbruk.aspx
Strandskyddsdispens och radighetsintyg ska bifogas

dar si kravs.

GODKANT ODLINGSTILLSTAND

Innan odlingen sitts ut behovs utmarkningstillstind frin
Transportstyrelsen, ansokan sker pa sirkskild blankett.
www.transportstyrelsen.se/sv/Sjofart/Sjotrafik-och-farle-
der/Farleder/Sjosakerhetsanordningar/Utmarkning/

ODLINGEN SATTS UT

Sjofartsverket ska meddelas de
aktuella hornkoordinaterna
nir odlingen vil dr pa plats for
utmirkning pi sjokort.

Skicka till:
ufs@sjofartsverket.se

Ligger odlingstillstandet inom godkant produk-
tionsomrade?

Produktionsomride krivs for att i skorda. Ansok hos
Livsmedelsverket pa sirskild blankett.
www.slv.se/sv/grupp1/Livsmedelskontroll/Sa-fung-
erar-livsmedelskontrollen/Musselkontroll/Resul-
tat-for-samtliga-havsomraden/

Ar du primarproducent?

Anmil annars primérproduktion till Linsstyrelsens lands-
bygdsenhet, blankett hos Livsmedelsverket.
www.slv.se/upload/dokument/blanketter/
livs_090_2011_12_anmalan-primarprod.pdf

En hygienplan ska tas fram i dialog med veterinir eller
djurhilsoinspektor. Mallar finns hiér:
www.sva.se/sv/Antibiotika/Projekt-Hygienregler/
Mallar-for-hygienplan/

ODLINGEN SKORDAS

Produktionsomridet méste vara 6ppet innan skord.
Ansokan sker hos Livsmedelsverket och behover goras 2-3
veckor innan skord.

Ostronen och musslorna levereras till, av livsmedelsverket,
godkind leveransanlidggning.
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PRIMARPRODUCENT

Allt livsmedel som odlas och skordas i Sverige
ska vara spirbart och av god kvalitet. Alla livs-
medelsproducenter ska darfor anmila sig som
primérproducent. Livsmedelsverket ansvarar
for samordning av kontrollerna (hygien bl.a.)
vilka utfors av bide livsmedelsverket och lidns-

styrelsens landsbygdsenhet.



